Kartoffelsalat med krydderurter

6 pers.

| ngr edienser

15 kg nye kartofler

1 tsk. salt

icebergsalat

5 forarsieg

1dl frisk klippet karse
3 spsk. frisk hakket dild
200 g salatost i tern

Marinade:

2 spsk. sed sennep

2 spsk. hvidvinseddike
4 spsk. vand

1 spsk. olie

1 tsk. salt

friskkvaarnet peber

Pynt: Karse

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Kom kartoflerne i en gryde med kogende vand tilsat salt. Kog dem
ved svag varme og under 13g i ca. 15 minutter eller til de er mare.
Hadd vandet fra kartoflerne og damp dem tarre.

Marinade:

Rer alle ingredienserne sammen i en stor skal. Vend de let
afkalede kartofler i marinaden. Stil kartoflerne tildagkket i
kaleskabet i mindst 1 time.

Ved servering:

Snit icebergsalat og laag en bund i et stort fladt fad. Skaar forarsleg
i tynde ringe. Vend forarslag, klippet karse og snittet dild sammen
med de marinerede kartofler. Vend derefter forsigtigt salatosten i
og smag til. Anret kartoffelsalaten paicebergsalaten. Pynt med lidt
karse.



