Skinkestaenger

4 pers.

Ca. tidsforbrug
Forberedel sestid: 25 min.
Tilberedningstid: 30 min.
Velegnet til frysning

I ngredienser

1 pk. skinkestrimler (150 g)

1 pk. butterdej (3 plader)

1 Buko fladeost (200 g)

1 glas champignon (nettovaegt 280 g)
2 mellemstore | ag

Y% spsk. salt

Y5 Spsk. peber

1 spsk. timian

1 &gy til pensling

Variationer

For en pamere indpakning:

| hver siden af massen skaares 1 cm tykke
strimler i butterdejen.

Start i den ene ende med at laggge en af
strimlerne over massen, ferst fra den ene
siden sa fraden anden. Fortsaa pa denne
made indtil massen er dakket.

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Snit lagene fint.

Hadd vaesken fra champignonerne.
Svits lag og champignon pa en pande.

Tilsa fladeosten i panden.

Lad flgdeosten smelte ved svag varme.
Tilsad krydderierne.

Afkal massen.

Rul 2 butterdejplader ud og sse dem sammen (den skal vaae
aflang).

Kom skinken oven pa butterdgjen i en lang paise.

K om massen oven pa skinken.

Rul en butterdejplade ud og kom den oven pa massen.
Pak butterdejen sammen.

Bag den ved 225 grader i ca. 30 minuitter til den er gyldenbrun.



